Stand 04/24

BUFA

BUFA Cleaning GmbH & Co. KG
August-Hanken-Str. 30

26125 Oldenburg

Deutschland

FON +49 4419317 251
FAX +49 4419317100
cleaning@buefa.de

1LY :'.j:ﬁ

Y

buefa-cleaning.com Cleaning

11/23




Duurzame
Reinigingsoplossingen
voor bakkerijen

Voor de productie en verkoop van bakkerijproducten




Inhoud

Duurzamereinigingsoplossingen voor bakkerijen

ZUIVERE DUURZAAM EN HYGIENISCH
PRODUCTEN GRONDSTOF- ONBERISPELIJK
VOOR HET MILIEU VRIENDELIJK VOEDSEL
Pagina 4 Pagina 9 Pagina 13
o N

Duurzame producten voor de bakkerij 04-07

Hygiénisch onberispelijke productieprocessen  08-11
Q Reiniging productiefaciliteit 12-17

Filiaalreiniging, contactpersoon 18-19

o N
~_"







Milieuvriendelijke producten

Duurzame oplossingen
voor de bakkersindustrie

Consumenten zijn steeds meer op zoek naar duurzame alternatieven voor conventionele schoon-
maakproducten zonder dat ze willen inleveren op prestaties. We doen intensief onderzoek op dit
gebied om betere formules te vinden voor onze producten die aan deze toegenomen eisen voldoen
en gebaseerd zijn op duurzame en ecologische grondstoffen.

Duurzame reinigingsoplossingen voor bakkerijen



Als bedrijf in de chemische
industrie voelen we een bijzondere
verantwoordelijkheid ten opzichte

van ons milieu.

Foolabe

www.ecolabel.eu

[DE/XXX/XXX]

Onderzoek en milieubescherming

Onze onderzoeksafdeling werkt hard om de perfecte balans te vinden tussen zu-
inigheid, kwaliteit en effectiviteit aan de ene kant en ecologie en duurzaamheid
aan de andere kant. We hebben alle nodige middelen in huis om een onafhanke-
lijke oplossing te ontwikkelen. We hebben tientallen jaren ervaring in reinigings-
middelen voor bakkerijen om ons hierbij te helpen. We ontwikkelen trendsetten-
de producten die uniek zijn op de markt.

SOLVERDE®-formuleringen bevatten geen zeer zorgwekkende stoffen (SVHC's)
en zijn vrij van fosfaten, fosfonaten, perboraten en NTA. We implementeren onze
nieuw ontwikkelde formuleringen in producten en wasprocessen en vertrouwen
op milieucertificeringen zoals het EU Ecolabel en de FiBL-lijst. Ecologisch duur-
zaam gedrag begint altijd bij BUFA.

Het is algemeen geaccepteerd in de samenleving dat het zorgvuldig omgaan
met de natuur en haar hulpbronnen tegenwoordig van centraal belang is. Dit
geldt ook voor uw klanten, die gevoelig reageren op het thema milieubescher-
ming. Wat begon met onze innerlijke houding is nu geformuleerd in wetten,
verschijnt in voorschriften en leidt tot belangrijke vrijwillige verbintenissen. Met
SOLVERDE® kunt u meegroeien met deze toegenomen eisen.

Wat betekent ecologische duurzaam-
heid voor jou?

We bieden een duidelijk antwoord op
de vraag naar ecologische duurzaam-
heid met onze grondstofbesparende
producten en processen die de natuur,
de mens en het milieu beschermen.
Zelfs bij lage temperaturen en lage do-
seringen bereiken onze klanten uitste-
kende resultaten met onze producten.

Uitstekende milieucompatibiliteit en
maximale efficiéntie gaan hier hand in hand. We werken onvermoeibaar aan het
verbeteren van formules en het optimaliseren van het gebruik van alle hulpbron-
nen. ledereen die voor onze producten kiest, kan er zeker van zijn dat hij altijd
op een milieuvriendelijke manier wast. Dit komt omdat de wasmiddelen voldoen
aan de hoge eisen van het EU Ecolabel en de FiBL-lijst.

Wat is het EU Ecolabel?
In zes punten leggen we uit waarom onze BUFA-producten met EU-milieukeur de
beste keuze voor jou zijn:

1. geen schadelijke of milieuschadelijke stoffen

Veel conventionele reinigingsmiddelen bevatten stoffen die schadelijk zijn voor
het milieu. Onze producten voldoen aan strenge eisen met betrekking tot de
biologische afbreekbaarheid van oppervlakteactieve stoffen. Slecht biologisch
afbreekbare stoffen zoals EDTA, microplastics en triclosan zijn verboden. Onze
formuleringen zijn vrij van giftige, kankerverwekkende, mutagene of reprotoxische
stoffen.

Duurzame reinigingsoplossingen voor bakkerijen
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2. palmolie uit duurzame productie

Het EU Ecolabel staat het gebruik van palmolie uit duurzame productie toe. Onze
producten bevatten geen palmolie van plantages waarvoor regenwoudgebieden
zijn gekapt. Al onze producten zijn RSPO (The Roundtable for Sustainable Palm
Oil) gecertificeerd. Dit garandeert dat de grondstoffen daadwerkelijk afkomstig
zijn van duurzame productie.

3. kleine hoeveelheid afval

We gebruiken recyclebare materialen in onze producten en helpen de hoe-
veelheid plastic en afval te verminderen. Hiermee voldoen we aan een andere
belangrijke vereiste van het EU Ecolabel. We geven consumenten ook duidelijke
instructies over hoe ze de verpakking op de juiste manier kunnen weggooien.

4. geen onnodig energie- of waterverbruik

We zetten ons consequent in om het gebruik van alle hulpbronnen te optimalise-
ren en verspilling van water en energie tegen te gaan. Onze reinigingsmiddelen
zijn effectief, zelfs bij lage temperaturen en lage doseringen. De geschiktheid voor
gebruik van onze producten is getest.

5. geen overdosering

Met doseerinstructies op onze producten helpen we ervoor te zorgen dat de
aanbevolen dosering wordt nageleefd. Het EU Ecolabel bepaalt dat elk product
vergezeld moet gaan van begrijpelijke, volledige en nauwkeurige doseringsins-
tructies. De specificaties zorgen ervoor dat de referentiedosis nooit een bepaal-
de toepassingshoeveelheid overschrijdt.

6. zelfvermijding van fosforhoudende stoffen

We tonen onze duurzame aanpak ook door vrijwillig af te zien van het gebruik van
fosforhoudende stoffen. Op deze manier leveren we een belangrijke bijdrage aan
het voorkomen van eutrofiéring en daarmee de ophoping van voedingsstoffen in
ecosystemen zoals waterlichamen.

De naleving van alle eisen van het EU Ecolabel en ons vrijwillig afzien van het
gebruik van fosfor resulteren in de volgende uitstekende eigenschappen van onze
reinigingsproducten:

‘ Natuurlijke ingrediénten dankzij de gecertificeerde herkomst

‘ Geen stoffen die fosfor bevatten

‘ Gebruik van 100% recyclebare verpakking

‘ Laagst mogelijke impact op aquatische ecosystemen

‘ Laagste gebruikshoeveelheden voor de beste reinigingsprestaties

‘ Geteste producten en doseringen

‘ Verhoogde veiligheid bij gebruik



FiBL

Wat is de FiBL lijst?

Naast de bovengenoemde criteria van het EU Ecolabel voldoen veel producten
ook aan de criteria van de FiBL Input List voor biologische productie in Duits-
land.

De basis voor registratie bij FiBL is de zogenaamde Europese Input Lijst (EIL) en
verschillende Europese verordeningen.

Deze documenten beschrijven de criteria en vereisten waaraan een product
moet voldoen om opgenomen te worden in de FiBL lijst.

De eisen van de FiBL lijst en het EU Ecolabel overlappen elkaar aanzienlijk. De
FiBL lijst verbiedt specifiek de volgende ongewenste stoffen:

‘ Slecht biologisch afbreekbare oppervlakteactieve stoffen

‘ Bepaalde zuren en hun zouten met een bepaalde verhouding in de
formulering van het product

‘ Andere ongewenste bestanddelen zoals chloorhoudende
verbindingen zoals triclosan, perchloraten, chloordioxide, enz.







Wij bieden u

oplossingen op maat voor
professioneel hygiénebeheer in
bakkerijen.

Hygiénisch viekkeloze
productieprocessen

Duurzaam en grondstofbesparend

De productie en verkoop van bakkerijproducten is onderworpen
aan strenge richtlijnen en vereist een hoge mate van hygiéne. Re-
gelmatige reiniging en desinfectie in de bakkerij en winkelruimtes
zijn belangrijke uitgangspunten om een hygiénisch vlekkeloos
productieproces te garanderen.

Waar je rekening mee moet houden
Er zijn verschillende vereisten voor hygiénebeheer in zowel het productieproces
als in de winkelverkoop:

‘ Verwijdering van hardnekkig, kleverig en aangebakken vuil van
kneedmachines, ovens, stellingwagens, oppervlakken en vloeren.

‘ Naleving van het HACCP-concept, voor gevarenanalyse en
Bepaling van kritische controlepunten voor voedingsmiddelen

‘ Op maat gemaakte en operationeel conforme ontwikkeling van hygiéne
concepten voor bak- en verkoopruimten

‘ PProfessioneel opgeleide medewerkers die voldoen aan elke hoge hygié
nestandaard om volledige klanttevredenheid te garanderen

Onze ecologisch duurzame producten dragen bij aan de interne en persoonlijke
hygiéne in bakkerijen. We garanderen dat onze schoonmaakdiensten voldoen
aan alle wettelijke normen voor industriéle hygiéne. Onze ontsmettingsmid-
delen en reinigingsmiddelen zijn voedselveilig en geschikt voor gebruik in de
voedingsmiddelenindustrie en -productie.

Met onze ecologisch duurzame aanpak definiéren we een nieuwe standaard

in het verwijderen van vuil en staan we voor hygiéne die doordringt tot in elk
hoekje en gaatje.

Duurzame reinigingsoplossingen voor bakkerijen
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Heb je een hygiéneconcept of training nodig? We geven onze kennis ook graag
door aan u en uw medewerkers en bieden aanvullende diensten aan.

De vier factoren voor succesvol reinigen

Ongeacht de productkeuze, d.w.z. conventioneel of ecologisch, zijn de volgen-
de vier parameters fundamenteel verantwoordelijk voor succesvol reinigen:
mechanica, temperatuur, tijd en chemie, die worden samengevat als de Sin-
ner's circle. Alle vier factoren zijn direct met elkaar verbonden en kunnen niet
door elkaar vervangen worden, d.w.z. als één factor verminderd wordt, moeten
de andere drie factoren samen onvermijdelijk een overeenkomstig grotere
bijdrage leveren.

De cirkel van Sinner wordt gekenmerkt door vier factoren:
mechanica, temperatuur, tijd en chemie.

‘ Mechanica
De mechanische factor zorgt ervoor dat het vuil van het oppervlak wordt
verwijderd.

‘ Temperatuur
Temperatuur heeft een duidelijke invloed op de reinigingsprestaties. Hoe
warmer de applicatieoplossing, hoe gemakkelijker de bescherming te ver-
wijderen moet zijn.

@ Tid
Hoe langer de spoeltijd, hoe beter de reinigingsprestaties. Een lange en tus-
sentijdse inweektijd heeft een positieve invloed op het reinigingsresultaat.

‘ Chemie

De chemicalién hebben de taak om het vuil van het oppervlak te verwijde-
ren en tegelijkertijd in de oplossing te houden om herbevuiling te voorko-
men. De keuze van de reinigingschemicalién geeft je de grootst mogelijke
invloed op het reinigingsresultaat.

@ De cirkel van Sinner
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De productie van hygiénisch
perfecte bakwaren is onderworpen
aan strikte richtlijnen.

Productiefaciliteit reinigen

Hygiénisch perfect voedsel

Met onze producten met EU Ecolabel en FiBL-certificaat bieden
we duurzame, ecologisch effectieve oplossingen voor de volgen-
de reinigingstaken in de productieruimte.

Stellingwagen
De stellingwagen is een van de centrale punten in het bakproces en is daarom
voortdurend in gebruik en vervuild.

De hoge baktemperaturen leiden tot sterk verbrande deeg- en meelresten,
mogelijk gecombineerd met productieresten met een hoog suikergehalte, zoals
gelei.

De reinigingsmethoden variéren van modern (automatisch reinigingssysteem
met tandheugelwagen) tot traditioneel (dompelbad).

Welke optie ook gebruikt wordt, wij hebben er het juiste reinigingsproduct voor.

Voor reinigingssystemen raden we Oldomat Natural GSM aan. Oorspronkelijk
ontwikkeld en gelabeld als vaatwasmiddel, biedt het ook trouwe diensten in
geautomatiseerde stellingwagenreiniging.

Als er een schuimcomponent wordt verwacht, bieden we bovendien ecologi-
sche alternatieven met onze alkalische schuimreinigers Orbin Evolve en Orbin
Evolve Forte.

Alle producten hebben een sterke reinigingskracht, zelfs bij lage doseringen.

Ze verwijderen moeiteloos sterk vastzittende aanslag van de stellingwagen en
stellingplaten.

Duurzame reinigingsoplossingen voor bakkerijen
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Kratten wassen

Kunststof kratten (bijv. E1- en E2-kratten) en kunststof pallets (H1 en dergelij-
ke) en andere ladingdragers worden gebruikt in de voedingsmiddelenindustrie.
Deze zijn ook vervuild met de typische vervuiling van het bakken (inclusief
deegresten en meelresten) en moeten worden gereinigd.

Wij raden Oldomat Natural GSM en Sibin PA aan voor deze toepassing. De laag-
schuimende formulering maakt het een uitstekende ecologische kandidaat voor
gebruik in krattenwassers.

Een veel voorkomend probleem bij het wassen van kratten is dat het plastic
oppervlak slecht droogt door zijn aard.

Als tijdens het wassen van de kratten ook een hoge droogtegraad van de gerei-
nigde kratten wordt verwacht, raden we ons ecologische spoelmiddel Oldomat
Natural Clear aan. De geharmoniseerde combinatie van oppervlakteactieve
stoffen zorgt ervoor dat het spoelwater gemakkelijk wegloopt en zorgt zo voor
perfecte droogresultaten.

Display trays, bakvormen en transport trays schoonmaken
Display trays, bakvormen en transport trays zijn verkrijgbaar in verschillende
vormen, kleuren, materialen en designs.

Er zijn ook slice cake trays, snack trays, stokbrood trays, bakblikken en trays,
cake slices, hamburger trays en muffin trays. In totaal een bijna onhanteer-
baar aantal die één ding gemeen hebben: Schoonmaken na gebruik.

De duurzaamheid van roestvrij staal is niet te vergelijken met die van alumi-
nium - of het nu goudkleurig, zwart geanodiseerd of zelfs gepoedercoat is.
Materiaalcompatibiliteit is daarom een essentieel kenmerk van de gebruikte
producten.

Voor machinale reiniging raden we Oldomat Natural GSM en Sibin PA aan.

Voor handmatige toepassing kunt u onze Orbin S-OC schuimreiniger gebrui-
ken voor sterk aanhechtende vervuiling of Orbin Evolve voor lichte, matige
vervuiling.




Onze reinigers verwijderen
moeiteloos zelfs hardnekkig vuil
zoals ingebrande of kleverige

productresten.

Rijskast / rijskorven

ledereen die brood bakt, kent de vereisten voor een succesvol en luchtig brood-
deeg. Na het kneden moet het deeg rijzen. Rijskasten worden gebruikt voor
deze rustperiode om een optimaal rijsproces te bevorderen.

Gistbakken worden echter alleen gebruikt véér het bakproces, ze worden dus
niet in de oven geplaatst.

Het schoonmaken van houten rijskasten is moeilijker dan het schoonmaken
van metalen bakken. Ten eerste moet de bak na elk gebruik worden schoonge-
maakt. Want uiteindelijk is hygiénisch onberispelijk voedsel wat iedereen wil!

Deeg- en meelresten worden bijna uitsluitend als vuil aangetroffen. Het is raad-
zaam om de korven volledig te laten drogen voordat ze worden gereinigd. Een
goed gedroogde mand voorkomt schimmelvorming en maakt het ook mogelijk
om deeg- en meelresten uit te kloppen of uit te borstelen met een borstel.

Hardnekkiger vuil wordt vaak uitgeborsteld met een verdunde waterige zeepo-
plossing. We raden hiervoor Orbin Evolve aan.

Metalen fermentatiebakken kunnen ook handmatig worden gereinigd zoals
hierboven beschreven. Als alternatief kunnen metalen fermentatiebakken
mechanisch worden gereinigd, waarvoor we Oldomat Natural GSM en Sibin PA
aanbevelen.

Daarnaast wordt een linnen doek vaak gebruikt om dragers van gistingsproduc-
ten, vooral manden, te beschermen. De doek biedt twee voordelen:

‘ De manddrager is gemakkelijker schoon te maken omdat de grootste ver
vuiling op het doek zit.

‘ De doek kan gewoon in de wasmachine worden gewassen.
In geval van schimmelaantasting wordt een hygiénisch effectieve schim-
melvlekkenverwijderaar of een ontsmettingsmiddel (biocide*) aanbevolen.

Transportwagen en kneedmachine reinigen

Van de deegproductie tot het transport van het deeg voor verdere verwerking -
na elk productieproces is reiniging verplicht om de getransporteerde goederen
hygiénisch schoon te houden.

De onzuiverheden die hier worden aangetroffen zijn meestal gebaseerd op zet-
meel en eiwit. Een hoog oplossend vermogen voor zetmeel en eiwit is daarom
de sleutel tot succesvolle reiniging.

Enerzijds kan de handmatige toepassing worden uitgevoerd via schuimen.
Hierbij wordt het reinigingsmiddel in de geselecteerde applicatieoplossing met
luchtdruk en een schuimapparaat bij de geselecteerde temperatuur en inwerk-
tijd op het systeem aangebracht en vervolgens met voldoende water afgespo-
eld.

Voor een perfecte schuimvorming raden we de ecologische productalternatie-
ven Orbin Evolve Forte en Orbin S-OC aan.

Als overgedimensioneerde en geautomatiseerde reinigingssystemen worden
gebruikt, raden we het gebruik aan van schuimarme of schuimremmende pro-

ducten zoals Oldomat Natural GSM en Sibin PA.

* Gebruik biociden voorzichtig. Lees voor gebruik altijd het etiket en de productinformatie.

Duurzame reinigingsoplossingen voor bakkerijen
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Oven

Professionele ovens worden dagelijks gebruikt in commerciéle keukens. In de
regel worden hier ovenblokken gebruikt, die een speciale reiniging en verzorging
vereisen.

De reinigingsproducten die wij aanbevelen voor ovens zijn SIBIN PA en ORBIN
S-0C. Of het nu gaat om overtollig vet, aangebrande kook- en bakproducten of
andere hardnekkige vlekken, onze reinigingsmiddelen werken effectief en laten
geen resten achter.

Ons sterk alkalisch reinigingsmiddel Sibin PA is schuimvrij en stapelbaar. Hard-
nekkig vet, proteine en ander organisch vuil dat zich stevig aan het oppervlak
heeft gehecht, kan moeiteloos worden verwijderd.

Orbin S-0OC is daarentegen een alkalische en chloorvrije schuimreiniger. Het is

speciaal ontwikkeld voor gebruik in de voedselverwerkende en -producerende
industrie en kan ook worden gebruikt als dompelbadreiniger.

Of het nu gaat om overtollig vet, aangebrande kook- en
bakproducten of andere hardnekkige vlekken, onze

reinigingsmiddelen werken effectief en laten geen resten achter.

Diepvriescel

Voedsel wordt opgeslagen in de diepvriescel om het te bewaren en kiemvrij te
houden. Bij het bakken moeten bederfelijke waren en met name deegstukken
voldoende worden gekoeld om het gistingsproces te stoppen.

Wij adviseren onze kant-en-klare speciale reiniger Tolo Polar voor het reinigen
van de vriezer. Het is niet nodig om het voedsel te verwijderen en te ontdooien,
aangezien de reinigingsactiviteit duidelijk aanwezig is, zelfs bij vriestemperatu-
ren van < - 18°C. De reiniger kan worden toegepast op alle water- en alcoholbe-
stendige oppervlakken. Dit zijn bijvoorbeeld tegels, beton, kunststof, aluminium
en roestvrij staal.

17 Duurzame reinigingsoplossingen voor bakkerijen



Vloeren

De vloeren in een commerciéle bakkerij moeten slipvast, ondoordringbaar voor
water en gemakkelijk schoon te maken zijn. Vervuiling zoals aangekoekte en
opgedroogde deegresten, meelresten en olién, vetten en eiwitten vormen een
uitdaging bij het schoonmaken.

Daarom raden we onze sterk geconcentreerde en mild alkalische Omnia Evolve
allesreiniger aan voor het reinigen van vloeren. Deze wordt gekenmerkt door
een breed toepassingsgebied, is vetoplossend, een zeer goede geurabsorbe-
erder en kan op bijna alle materialen worden gebruikt. Tegels en voegwerk zijn
bijzonder gemakkelijk schoon te maken.

Sociale ruimtes

Pauze- en sociale ruimtes worden gebruikt voor ontspanning en dragen bij tot
een gezonde werkomgeving. Om de hygiéne van de inventaris in een sociale
ruimte te garanderen en te behouden, raden we ons product Omnia Evolve aan.
Naast de reeds genoemde voordelen en eigenschappen van het product, heeft
het een zeer effectieve reinigingsformule die gebruikt kan worden op alle water-
bestendige oppervlakken.

Met behulp van een verdunningstabel zorgen we ervoor dat er een reinigingso-
plossing is voor elk materiaaloppervlak.

Sanitaire ruimte

De sanitaire ruimte (bijv. toiletten, natte ruimte) van een bakkerij moet ook
hygiénisch worden gereinigd.

Wij adviseren de sanitairreiniger Bano Spezial, een hoogwaardige industriéle
oppervlaktereiniger. Het product werkt op basis van fruitzuur.

Bano Spezial reinigt streeploos en verwijdert vet en kalk efficiént en zonder res-
ten achter te laten. Als voegen- en oppervlaktereiniger heeft het geen agressie-
ve minerale zuren nodig en laat het een aangename geur achter.

We raden Tolo-Sept* aan voor een laatste desinfectie.

* Gebruik biociden voorzichtig. Lees voor gebruik altijd het etiket en de productinformatie.

Duurzame reinigingsoplossingen voor bakkerijen 18



Duurzaam genieten

Schoonmaakbranche

Met onze producten met EU Ecolabel en FiBL-certificaat bieden
we duurzame, ecologisch effectieve oplossingen voor de volgen-
de schoonmaaktaken in de winkel.

Persoonlijke hygiéne

De voedselveiligheid van een bakkerij omvat alle maatre-
gelen op het gebied van voedselhygiéne. Deze garantie
zorgt ervoor dat de commerciéle goederen veilig zijn voor
consumptie door de eindconsument. Daarom moet worden
uitgesloten dat het geproduceerde voedsel een risico op
besmetting vormt, bijvoorbeeld door bacterién of vreemde
voorwerpen.

Om de voedselnormen in een bakkerij te handhaven,
moeten alle persoonlijke hygiénemaatregelen worden
nageleefd.

Naast het dragen van beschermende kleding in overeens-
temming met de voorschriften, omvat dit ook persoonlijke
hygiéne voor en na het werkproces. Voor het reinigen van
de handen raden we ons Tolo Soft OD product aan.

De siliconenvrije huidreinigingslotion is vrij van micro-
plastics en geschikt voor de gevoelige huid. Tolo Soft OD
is dermatologisch getest en beoordeeld als pH-neutrale
handreiniger. Het huidvriendelijke reinigingsproduct maakt
indruk met zijn hoge reinigingskracht en is mild voor het
huidoppervlak. Het product voldoet aan alle voedselnor-
men en zorgt ervoor dat er geen geuren vrijkomen bij de
voedselverwerking.

Vloeren
Voetafdrukken die klanten achterlaten voor de toonbank
van een winkel zijn een veelvoorkomende vervuiling.

Voor streeploze reiniging en onderhoud van vloeren advi-
seren wij ons alkalische universele reinigingsconcentraat
Omnia Evolve. Deze allesreiniger is geformuleerd op basis
van hernieuwbare actieve ingrediénten en verwijdert moei-
teloos voetafdrukvervuiling.

Duurzame reinigingsoplossingen voor bakkerijen

Opperviakken

Algemene oppervlaktereiniging in de winkel kan betrekking
hebben op machines, vitrines, zitoppervlakken, tafels of
ander meubilair.

Met onze producten bieden we uw bedrijf bedrijfszekerheid
op alle oppervlakken, zoals kunststof, metaal of hout. De
producten die wij aanbevelen, Omnia Evolve en Tolo Sept+,
voldoen aan deze hygiéne-eisen.

De eerder gepresenteerde duurzame allesreiniger Omnia
Evolve kan worden gebruikt voor alle materiéle opperv-
lakken in de verkoop- en algemene ruimten. Het opperv-
laktedesinfectiemiddel Tolo Sept* is effectief, zacht voor
materialen en verdampt zonder resten achter te laten. Het
is effectief tegen een groot aantal bacterién en virussen,
waaronder COVID-19 (SARS-CoV-2).

Sanitaire ruimte
De sanitaire ruimte, bijv. klantentoiletten, van een bakkerij
moet meerdere keren per dag worden schoongemaakt.

Wij adviseren hiervoor onze hoogwaardige sanitairreiniger
Bano Special. Het werkt op basis van fruitzuur.

Bano Special reinigt streeploos en verwijdert vet en kalk
efficiént en zonder resten achter te laten. Als voegen- en
oppervlaktereiniger heeft het geen agressieve minerale
zuren nodig en laat het een aangename geur achter.

Voor een optionele einddesinfectie raden we Tolo Sept*
aan.

Vaatwasser

Vaatwassers worden professioneel en commercieel gebru-
ikt om servies, pannen en ander werkmateriaal schoon te
maken.



Wij bevelen Oldomat Natural GSM en Oldomat Natural Cle-
ar aan voor gebruik. Het eerste is een alkalisch, fosfaat- en
chloorvrij reinigingsconcentraat dat geschikt is voor alle
waterhardheden en zelfs voor machines zonder wate-
rontharder. Bij de juiste dosering reinigt het concentraat
porselein, roestvrij staal, kunststof en glaswerk voorzichtig
en efficiént.

Oldomat Natural Clear is een zuur spoelglansmiddel. Het
sluit het reinigingsresultaat af met een druipvrije en uitste-
kende glans.

Oven

De oven is het middelpunt van elke bakkerij. Veelvuldig gebruik
vereist dagelijkse reiniging. Vuil zoals deeg- en suikerresten
komen vaak voor.

Wij bevelen hiervoor de speciale reinigers Orbin Evolve en Orbin
GFB aan. Naast uitstekende reinigingsresultaten beloven ze een
zuinig gebruik van middelen.

Orbin Evolve is een alkalische schuimreiniger die geschikt is
voor aluminium. Het is zacht voor materialen en bestaat uit een
mengsel van actieve ingrediénten uit hernieuwbare grondstof-
fen.

Hetzelfde geldt voor het gebruiksklare product Orbin GFB, een
krachtige reiniger die zelfs sterk aangebakken korsten en vetaf-
zettingen volledig verwijdert.

* Gebruik biociden voorzichtig. Lees voor gebruik altijd het etiket
en productinformatie.

Test ons en zie zelf onze uitstekende resultaten
We gebruiken al onze vaardigheden en middelen
om duurzame en ecologische reinigingsproducten
te ontwikkelen, waarbij we nooit de efficiéntie in
praktisch gebruik voor onze klanten uit het oog
verliezen. Want prestaties onder echte omstan-
digheden is wat telt.

Doe de test en ervaar zelf de prestaties van onze
bakkerijreinigingsproducten. Bij ons profiteer je
van gecertificeerde reinigingsproducten die qua
prijs en prestaties minstens gelijkwaardig zijn aan

conventionele producten.

Uw contactpersonen:

Michael Koch
Key Account Manager

Tel.: +49 (0) 17571392 73
E-Mail: m.koch@buefa.de

Francesco Pampalone
Specialist in schoonmaken en
hygiénebeheer (FIGR)

Tel.: +49 (0) 151 566 279 79
E-Mail: f.pampalone@buefa.de
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